
  

Администрация городского округа Дубна Московской области 

Управление народного образования 
 

Муниципальное бюджетное общеобразовательное учреждение 

Гимназия № 3 г. Дубны Московской области» 

(ГИМНАЗИЯ № 3) 
 

 

РАБОЧАЯ ПРОГРАММА 

ПРЕДМЕТА «ТЕХНОЛОГИЯ» 

5-9 класс 

 

Рабочая программа учебного предмета «Технология» на уровне основного общего 

образования составлена на основе: 

1. Федерального государственного образовательного стандарта основного общего 

образования, утвержденного Приказом Министерства образования и науки Российской 

Федерации от 31 мая 2021 г. № 287. 

2. Примерной программы по учебному предмету «Технология», одобренной 

решением федерального учебно-методического объединения по общему образованию, 

протокол 3/21 от 27.09.2021 г. 

3. Рабочей программы воспитания, утвержденной приказом гимназии № 75/01 – 02 от 

31 августа 2021г. 

На изучение предмета «Технология» в 5-8 классах отводится по 2 часа в неделю (66 

часов в год, 264 часа за 4 года), в 9 классе отводится по 1 часу в неделю (32 часа в год). 

Итого 296 часов за 5 лет обучения. 

Для реализации рабочей программы по предмету «Технология» используются учебники и 

учебные пособия, входящие в  Федеральный перечень учебников, допущенных к 

использованию при реализации имеющих государственную аккредитацию образовательных 

программ начального общего, основного общего, среднего общего образования 

организациями, осуществляющими образовательную деятельность, утвержденный приказом 

Министерства просвещения Российской Федерации от 20 мая 2020 г. N 254 (с изменениями и 

дополнениями от 23 декабря 2020 г.): 

 Технология 5 классы. Е.С. Глозман, О.А. Кожина, Ю.Л. Хотунцев, Е.Н. Кудакова 

ДРОФА, корпорация «Российский учебник», 320 с., 2020 г. 

 Технология 6 классы. Е.С. Глозман, О.А. Кожина, Ю.Л. Хотунцев, Е.Н. Кудакова 

ДРОФА, корпорация «Российский учебник», 320 с., 2018 г. 

 Технология 7 классы. Е.С. Глозман, О.А. Кожина, Ю.Л. Хотунцев, Е.Н. Кудакова 

ДРОФА, корпорация «Российский учебник», 368 с., 2018 г. 

 Технология: 8-9 классы: учебник для учащихся общеобразовательных организаций/ 

В.М. Казакевич; под ред. В.М. Казакевича – 3-е изд. – М. Просвещение, 2021. – 255 с.: 

ил. 

 Технология. Профессиональное самоопределение. Личность. Профессия. Карьера:8-9-

е классы: учебник/ Г.В. Резапкина - Москва: Просвещение,2021. – 199, 1 с.: ил. 

 

Планируемые результаты освоения учебного предмета «Технология» на уровне 

основного общего образования 

Личностные результаты изучения технологии 

В результате изучения предмета «Технология» в основной школе у обучающегося 

будут сформированы следующие личностные новообразования: 

Патриотическое воспитание: 

- проявление интереса к истории и современному состоянию российской науки и 

технологии; 

- ценностное отношение к достижениям российских инженеров и учёных 

Гражданское и духовно-нравственное воспитание: 
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- готовность к активному участию в обсуждении общественно значимых и 

этических проблем, связанных с современными технологиями, в особенности 

технологиями четвёртой промышленной революции; 

- осознание важности морально-этических принципов в деятельности, связанной 

с реализацией технологий; 

- освоение социальных норм и правил поведения, роли и формы социальной 

жизни в группах и сообществах, включая взрослые и социальные сообщества. 

Эстетическое воспитание: 

- восприятие эстетических качеств предметов труда; 

- умение создавать эстетически значимые изделия из различных материалов. 

Ценности научного познания и практической деятельности: 

- осознание ценности науки как фундамента технологий; 

- развитие интереса к исследовательской деятельности, реализации на практике 

достижений науки  

Формирование культуры здоровья и эмоционального благополучия: 

- осознание ценности безопасного образа жизни в современном технологическом 

мире, важности правил безопасной работы с инструментами; 

- умение распознавать информационные угрозы и осуществлять защиту 

личности от этих угроз  

Трудовое воспитание: 

- активное участие в решении возникающих практических задач из различных 

областей; 

- умение ориентироваться в мире современных профессий  

Экологическое воспитание: 

- воспитание бережного отношения к окружающей среде, понимание 

необходимости соблюдения баланса между природой и техносферой; 

- осознание пределов преобразовательной деятельности человека. 

Метапредметные результаты 

В результате изучения предмета «Технология» в основной школе у обучающегося 

будут сформированы следующие познавательные универсальные учебные действия:  

Базовые логические действия: 

- выявлять и характеризовать существенные признаки природных и рукотворных 

объектов; 

- устанавливать существенный признак классификации, основание для 

обобщения и сравнения; 

- выявлять закономерности и противоречия в рассматриваемых фактах, данных и 

наблюдениях, относящихся к внешнему миру; 

- выявлять причинно-следственные связи при изучении природных явлений и 

процессов, а также процессов, происходящих в техносфере; 

- самостоятельно выбирать способ решения поставленной задачи, используя для 

этого необходимые материалы, инструменты и технологии  

Базовые исследовательские действия: 

- использовать вопросы как исследовательский инструмент познания; 

- формировать запросы к информационной системе с целью получения 

необходимой информации; 

- оценивать полноту, достоверность и актуальность получен- ной информации; 

- опытным путём изучать свойства различных материалов; 
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- овладевать навыками измерения величин с помощью измерительных 

инструментов, оценивать погрешность измерения, уметь осуществлять 

арифметические действия с приближёнными величинами; 

- строить и оценивать модели объектов, явлений и процессов; 

- уметь создавать, применять и преобразовывать знаки и символы, модели и 

схемы для решения учебных и познавательных задач; 

- уметь оценивать правильность выполнения учебной задачи, собственные 

возможности её решения; 

- прогнозировать поведение технической системы, в том числе с учётом 

синергетических эффектов  

Работа с информацией: 

- выбирать форму представления информации в зависимости от поставленной 

задачи; 

- понимать различие между данными, информацией и знаниями; 

- владеть начальными навыками работы с «большими данными»; 

- владеть технологией трансформации данных в информацию, информации в 

знания.  

К концу обучения в основной школе у обучающегося формируются 

коммуникативные универсальные учебные действия: 

Общение: 

- в ходе обсуждения учебного материала, планирования и осуществления 

учебного проекта; 

- в рамках публичного представления результатов проектной деятельности; 

- в ходе совместного решения задачи с использованием облачных сервисов; 

- в ходе общения с представителями других культур, в частности в социальных 

сетях  

К концу обучения в основной школе у обучающегося формируются регулятивные 

универсальные учебные действия: 

Самоорганизация: 

- уметь самостоятельно  планировать  пути  достижения  целей, в том числе 

альтернативные, осознанно выбирать наиболее эффективные способы решения 

учебных и познавательных задач; 

- уметь соотносить свои действия с планируемыми результатами, осуществлять 

контроль своей деятельности в процессе достижения результата, определять 

способы действий в рамках предложенных условий и требований, 

корректировать свои действия в соответствии с изменяющейся ситуацией; 

- делать выбор и брать ответственность за решение  

Самоконтроль (рефлексия): 

- давать адекватную оценку ситуации и предлагать план её изменения; 

- объяснять причины достижения (недостижения) результатов 

преобразовательной деятельности; 

- вносить необходимые коррективы в деятельность по решению задачи или по 

осуществлению проекта; 

- оценивать соответствие результата цели и условиям и при необходимости 

корректировать цель и процесс её достижения  

Принятие себя и других: 

- признавать своё право на ошибку при решении задач или при реализации 

проекта, такое же право другого на подобные ошибки.  
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Совместная деятельность: 

- понимать и использовать преимущества командной работы при реализации 

учебного проекта; 

- понимать необходимость выработки знаково-символических средств как 

необходимого условия успешной проектной деятельности; 

- уметь адекватно интерпретировать высказывания собеседника — участника 

совместной деятельности; 

- владеть навыками отстаивания своей точки зрения, используя при этом законы 

логики; 

- уметь распознавать некорректную аргументацию.  

 

Предметными результатами являются: 

Модуль «Производство и технология»:  

5 - 6 КЛАССЫ 

- характеризовать роль техники и технологий для прогрессивного развития 

общества; 

- характеризовать роль техники и технологий в цифровом социуме; 

- выявлять причины и последствия развития техники и технологий; 

- характеризовать виды современных технологий и определять перспективы их 

развития; 

- уметь строить учебную и практическую деятельность в соответствии со 

структурой технологии: этапами, операциями, действиями; 

- научиться конструировать, оценивать и использовать модели в познавательной и 

практической деятельности; 

- организовывать рабочее место в соответствии с требованиями безопасности; 

- соблюдать правила безопасности; 

- использовать различные материалы (древесина, металлы и сплавы, полимеры, 

текстиль, сельскохозяйственная продукция); 

- уметь создавать, применять и преобразовывать знаки и сим- волы, модели и схемы 

для решения учебных и производственных задач; 

- получить возможность научиться коллективно решать задачи с использованием 

облачных сервисов; 

- оперировать понятием «биотехнология»; 

- классифицировать методы очистки воды, использовать фильтрование воды; 

- оперировать понятиями «биоэнергетика», «биометаногенез». 

7—9 КЛАССЫ: 

- перечислять и характеризовать виды современных технологий; 

- применять технологии для решения возникающих задач; 

- овладеть методами учебной, исследовательской и проектной деятельности, 

решения творческих задач, проектирования, моделирования, конструирования и 

эстетического оформления изделий; 

- приводить примеры не только функциональных, но и эстетичных промышленных 

изделий; 

- овладеть информационно-когнитивными технологиями пре- образования данных в 

информацию и информации в знание; 

- перечислять инструменты и оборудование, используемое при обработке 

различных материалов (древесины, металлов и сплавов, полимеров, текстиля, 

сельскохозяйственной продукции, продуктов питания); 
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- оценивать области применения технологий, понимать их возможности и 

ограничения; 

- оценивать условия применимости технологии с позиций экологической 

защищённости; 

- получить возможность научиться модернизировать и создавать технологии 

обработки известных материалов; 

- анализировать значимые для конкретного человека потребности; 

- перечислять и характеризовать продукты питания; 

- перечислять виды и названия народных промыслов и ремёсел; 

- анализировать использование нанотехнологий в различных областях; 

- выявлять экологические проблемы; 

- применять  генеалогический  метод; 

- анализировать роль прививок; 

- анализировать работу биодатчиков; 

- анализировать микробиологические технологии, методы генной инженерии.  

 

Модуль «Технология обработки материалов и пищевых продуктов» 

5—6 КЛАССЫ: 

- характеризовать познавательную и преобразовательную деятельность человека; 

- соблюдать правила безопасности; 

- организовывать рабочее место в соответствии с требованиями безопасности; 

- классифицировать и характеризовать инструменты, приспособления и 

технологическое оборудование; 

- активно использовать знания, полученные при изучении других учебных 

предметов, и сформированные универсальные учебные действия; 

- использовать инструменты, приспособления и технологическое оборудование; 

- выполнять технологические операции с использованием ручных инструментов, 

приспособлений, технологического оборудования; 

- получить возможность научиться использовать цифровые инструменты при 

изготовлении предметов из различных материалов; 

- характеризовать технологические операции ручной обработки конструкционных 

материалов; 

- применять ручные технологии обработки конструкционных материалов; 

- правильно хранить пищевые продукты; 

- осуществлять механическую и тепловую обработку пищевых продуктов, сохраняя 

их пищевую ценность; 

- выбирать продукты, инструменты и оборудование для приготовления блюда; 

- осуществлять доступными средствами контроль качества блюда; 

- проектировать интерьер помещения с использованием программных сервисов; 

- составлять последовательность выполнения технологических операций для 

изготовления швейных изделий; 

- строить чертежи простых швейных изделий; 

- выбирать материалы, инструменты и оборудование для выполнения швейных 

работ; 

- выполнять художественное оформление швейных изделий; 

- выделять свойства наноструктур; 

- приводить примеры наноструктур, их использования в технологиях; 
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- получить возможность познакомиться с физическимами основы нанотехнологий и 

их использованием для конструирования новых материалов. 

7—9 КЛАССЫ: 

- освоить основные этапы создания проектов от идеи до презентации и использования 

полученных результатов; 

- научиться использовать программные сервисы для поддержки проектной 

деятельности; 

- проводить необходимые опыты по исследованию свойств материалов; 

- выбирать инструменты и оборудование, необходимые для изготовления выбранного 

изделия по данной технологии; 

- применять технологии механической обработки конструкционных материалов; 

- осуществлять доступными средствами контроль качества изготавливаемого изделия, 

находить и устранять допущенные дефекты; 

- классифицировать виды и назначение методов получения и преобразования 

конструкционных и текстильных материалов; 

- получить возможность научиться конструировать модели различных объектов и 

использовать их в практической деятельности; 

- конструировать модели машин и механизмов; 

- изготавливать изделие из конструкционных или поделочных материалов; 

- готовить кулинарные блюда в соответствии с известными технологиями; 

- выполнять декоративно-прикладную обработку материалов; 

- выполнять художественное оформление изделий; 

- создавать художественный образ и воплощать его в продукте; 

- строить чертежи швейных изделий; 

- выбирать материалы, инструменты и оборудование для выполнения швейных работ; 

- применять основные приёмы и навыки решения изобретательских задач; 

- получить возможность научиться применять принципы ТРИЗ для решения 

технических задач; 

- презентовать изделие (продукт); 

- называть и характеризовать современные и перспективные технологии производства и 

обработки материалов; 

- получить возможность узнать о современных цифровых технологиях, их 

возможностях и ограничениях; 

- выявлять потребности современной техники в умных мате- риалах; 

- оперировать понятиями «композиты», «нанокомпозиты», приводить примеры 

использования нанокомпозитов в техно- логиях, анализировать механические 

свойства композитов; 

- различать аллотропные соединения углерода, приводить примеры использования 

аллотропных соединений углерода; 

- характеризовать мир профессий, связанных с изучаемыми технологиями, их 

востребованность на рынке труда; 

- осуществлять изготовление субъективно нового продукта, опираясь на общую 

технологическую схему; 

- оценивать пределы применимости данной технологии, в том числе с экономических и 

экологических позиций. 

Модуль «Робототехника»  

5—6 КЛАССЫ: 

- соблюдать правила безопасности; 
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- организовывать рабочее место в соответствии с требованиями безопасности; 

- классифицировать и характеризовать роботов по видам и назначению; 

- знать и уметь применять основные законы робототехники; 

- конструировать и программировать движущиеся модели; 

- получить возможность сформировать навыки моделирования машин и механизмов 

с помощью робототехнического конструктора; 

- владеть навыками моделирования машин и механизмов с по- мощью 

робототехнического конструктора; 

- владеть навыками индивидуальной и коллективной деятельности, направленной 

на создание робототехнического продукта. 

7—8 КЛАССЫ: 

- конструировать и моделировать робототехнические системы; 

- уметь использовать визуальный язык программирования роботов; 

- реализовывать полный цикл создания робота; 

- программировать действие учебного робота-манипулятора со сменными модулями 

для обучения работе с производственным оборудованием; 

- программировать работу модели роботизированной производственной линии; 

- управлять движущимися моделями в компьютерно-управляемых средах; 

- получить возможность научиться управлять системой учебных роботов-

манипуляторов; 

- уметь осуществлять робототехнические проекты; 

- презентовать изделие; 

- характеризовать мир профессий, связанных с изучаемыми технологиями, их 

востребованность на рынке труда. 

 

Модуль «ЗD-моделирование, прототипирование и макетирование» 

7—9 КЛАССЫ: 

- соблюдать правила безопасности; 

- организовывать рабочее место в соответствии с требованиями безопасности; 

- разрабатывать оригинальные конструкции с использованием 3D-моделей, 

проводить их испытание, анализ, способы модернизации в зависимости от 

результатов испытания; 

- создавать 3D-модели, используя программное обеспечение; 

- устанавливать адекватность модели объекту и целям моделирования; 

- проводить анализ и модернизацию компьютерной модели; 

- изготавливать прототипы с использованием ЗD-принтера; 

- получить возможность изготавливать изделия с помощью лазерного гравера; 

- модернизировать прототип в соответствии с поставленной задачей; 

- презентовать изделие; 

- называть виды макетов и их назначение; 

- создавать макеты различных видов; 

- выполнять развёртку и соединять фрагменты макета; 

- выполнять сборку деталей макета; 

- получить возможность освоить программные сервисы создания макетов; 

- разрабатывать графическую документацию; 

- на основе анализа и испытания прототипа осуществлять модификацию 

механизмов для получения заданного результата; 
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- характеризовать мир профессий, связанных с изучаемыми технологиями, их 

востребованность на рынке труда  

 

Модуль «Компьютерная графика, черчение»  

8—9 КЛАССЫ: 

- соблюдать правила безопасности; 

- организовывать рабочее место в соответствии с требованиями безопасности; 

- понимать смысл условных графических обозначений, создавать с их помощью 

графические тексты; 

- владеть ручными способами вычерчивания чертежей, эскизов и технических 

рисунков деталей; 

- владеть автоматизированными способами вычерчивания чертежей, эскизов и 

технических рисунков; 

- уметь читать чертежи деталей и осуществлять расчёты по чертежам; 

- выполнять эскизы, схемы, чертежи с использованием чертёжных инструментов и 

приспособлений и/или в системе автоматизированного проектирования (САПР); 

- овладевать средствами и формами графического отображения объектов или 

процессов, правилами выполнения графической документации; 

- получить возможность научиться использовать технологию формообразования 

для конструирования 3D-модели; 

- оформлять конструкторскую документацию, в том числе с использованием систем 

автоматизированного проектирования (САПР); 

- презентовать изделие; 

- характеризовать мир профессий, связанных с изучаемыми технологиями, их 

востребованность на рынке труда  

 

Модуль «Автоматизированные системы»  

7—9 КЛАССЫ: 

- соблюдать правила безопасности; 

- организовывать рабочее место в соответствии с требованиями безопасности; 

- получить возможность научиться исследовать схему управления техническими 

системами; 

- осуществлять управление учебными техническими системами; 

- классифицировать автоматические и автоматизированные системы; 

- проектировать автоматизированные системы; 

- конструировать автоматизированные системы; 

- получить возможность использования учебного робота-манипулятора со 

сменными модулями для моделирования производственного процесса; 

- пользоваться учебным роботом-манипулятором со сменными модулями для 

моделирования производственного процесса; 

- использовать мобильные приложения для управления устройствами; 

- осуществлять управление учебной  социально-экономической системой 

(например, в рамках проекта «Школьная фирма»); 

- презентовать изделие; 

- характеризовать мир профессий, связанных с изучаемыми технологиями, их 

востребованность на рынке труда; 

- распознавать способы хранения и производства электроэнергии; 

- классифицировать типы передачи электроэнергии; 
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- понимать принцип сборки электрических схем; 

- получить возможность научиться выполнять сборку электрических схем; 

- определять результат работы электрической схемы при использовании различных 

элементов; 

- понимать, как применяются элементы электрической цепи в бытовых приборах; 

- различать последовательное и параллельное соединения резисторов; 

- различать аналоговую и цифровую схемотехнику; 

- программировать простое «умное» устройство с заданными характеристиками; 

- различать особенности современных датчиков, применять в реальных задачах; 

- составлять несложные алгоритмы управления умного дома  

 

Модуль «Животноводство»  

7—8 КЛАССЫ: 

- соблюдать правила безопасности; 

- организовывать рабочее место в соответствии с требованиями безопасности; 

- характеризовать основные направления животноводства; 

- характеризовать особенности основных видов сельскохозяйственных животных 

своего региона; 

- описывать полный технологический цикл получения продукции животноводства 

своего региона; 

- называть виды сельскохозяйственных животных, характерных для данного 

региона; 

- оценивать условия содержания животных в различных условиях; 

- владеть навыками оказания первой помощи заболевшим или пораненным 

животным; 

- характеризовать способы переработки и хранения продукции животноводства; 

- характеризовать пути цифровизации животноводческого производства; 

- получить возможность узнать особенности сельскохозяйственного производства; 

- характеризовать мир профессий, связанных с животноводством, их 

востребованность на рынке труда  

 

Модуль «Растениеводство»  

7—8 КЛАССЫ: 

- соблюдать правила безопасности; 

- организовывать рабочее место в соответствии с требованиями безопасности; 

- характеризовать основные направления растениеводства; 

- описывать полный технологический цикл получения наиболее распространённой 

растениеводческой продукции своего региона; 

- характеризовать виды и свойства почв данного региона; 

- назвать ручные и механизированные инструменты обработки почвы; 

- классифицировать культурные растения по различным основаниям; 

- называть полезные дикорастущие растения и знать их свойства; 

- назвать опасные для человека дикорастущие растения; 

- называть полезные для человека грибы; 

- называть опасные для человека грибы; 

- владеть методами сбора, переработки и хранения полезных дикорастущих 

растений и их плодов; 

- владеть методами сбора, переработки и хранения полезных для человека грибов; 
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- характеризовать основные направления цифровизации и роботизации в 

растениеводстве; 

- получить возможность научиться использовать цифровые устройства и 

программные сервисы в технологии растениеводства; 

- характеризовать мир профессий, связанных с растениеводством, их 

востребованность на рынке труда  

 

Основы проектной деятельности 

Выпускник научится: 

 планировать и выполнять учебное исследование и учебный проект, используя 

оборудование, модели, методы и приёмы, адекватные исследуемой проблеме; 

 выбирать и использовать методы, релевантные рассматриваемой проблеме; 

 распознавать и ставить вопросы, ответы на которые могут быть получены путём 

научного исследования, отбирать адекватные методы исследования, формулировать 

вытекающие из исследования выводы; 

 использовать такие математические методы и приёмы, как абстракция и идеализация, 

доказательство, доказательство от противного, доказательство по аналогии, 

опровержение, построение и исполнение алгоритма; 

 использовать такие естественнонаучные методы и приёмы, как наблюдение, 

постановка проблемы, выдвижение «хорошей гипотезы», эксперимент, 

моделирование, использование математических моделей, теоретическое обоснование, 

установление границ применимости модели/теории; 

 использовать некоторые методы получения знаний, характерные для социальных и 

исторических наук: постановка проблемы, опросы, описание, сравнительное 

историческое описание, объяснение, использование статистических данных, 

интерпретация фактов; 

 ясно, логично и точно излагать свою точку зрения, использовать языковые средства, 

адекватные обсуждаемой проблеме; 

 отличать факты от суждений, мнений и оценок, критически относиться к суждениям, 

мнениям, оценкам, реконструировать их основания; 

 видеть и комментировать связь научного знания и ценностных установок, моральных 

суждений при получении, распространении и применении научного знания. 

 

Виды деятельности учащихся, направленные на достижение результата  

 

Источник получения знаний, 

формирования умений, навыков 

Виды учебной деятельности 

Слово, текст, знаки Слушание учителя 

Слушание и анализ докладов одноклассников 

Самостоятельная работа с текстом в учебнике, научно-

популярной литературе 

Отбор материала из нескольких источников 

Написание докладов, рефератов 

Систематизация 

Элементы действительности Просмотр познавательных фильмов 

Анализ таблиц, графиков, схем 

Поиск объяснения наблюдаемым событиям 

Анализ возникающих проблемных ситуаций 

Опыт и исследовательская Анализ раздаточных материалов 
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деятельность Решение различных экспериментальных задач 

Сбор и сортировка коллекционных материалов 

Использование измерительных приборов 

Выполнение лабораторных и практических работ 

Сборка приборов и конструкций 

Конструирование и моделирование 

 

Система оценки достижения планируемых результатов 

Текущий контроль успеваемости проводится поурочно, по темам, по триместрам, в 

форме диагностики (входной, промежуточной, итоговой).  

В рамках текущего контроля учитываются также возможности УМК «Технология». В 

методическом аппарате каждой темы учебника имеются задания для осуществления 

контрольно-оценочной деятельности. Наряду с этим используется платформа «РЭШ» и 

«Infourok.net».  

 

СОДЕРЖАНИЕ КУРСА 

5 класс (66 ч) 

Введение 1 час 

Технологии домашнего хозяйства 1 час 
Интерьер жилого дома Теоретические сведения. Понятие об интерьере. Требования к 

интерьеру: эргономические, санитарно-гигиенические, эстетические. Создание интерьера 

кухни с учетом запросов и потребностей семьи и санитарно-гигиенических требований. 

Планировка кухни. Разделение кухни на зону для приготовления пищи (рабочая зона) и зону 

приема пищи (зона столовой). Варианты планировки кухни: линейная, параллельная, 

угловая, П-образная. Оборудование кухни и его рациональное размещение в интерьере. 

Цветовое решение кухни. Использование современных материалов в отделке кухни. 

Проектирование кухни на компьютере. 

Декоративное оформление кухни изделиями собственного изготовления. 

«Электротехника» 1 час 
Бытовые электроприборы на кухне Теоретические сведения. Общие сведения о видах, 

принципе действия и правилах эксплуатации бытовых электроприборов на кухне: бытового 

холодильника, микроволновой печи (СВЧ). 

«Кулинария» 10 часов 
Санитария и гигиена на кухне Теоретические сведения. Общие правила безопасных 

приемов труда, санитарии и гигиены. Санитарные требования к помещению кухни и 

столовой, к посуде и кухонному инвентарю. Соблюдение санитарных правил и личной 

гигиены при кулинарной обработке продуктов для сохранения их качеств и предупреждения 

пищевых отравлений. Правила мытья посуды. Применение моющих и дезинфицирующих 

средств для мытья посуды. 

Безопасные приемы работы с кухонным оборудованием, колющими и режущими 

инструментами, горячими жидкостями. Оказание первой помощи при ожогах и порезах. 

Здоровое питание Теоретические сведения. Понятие о здоровом питании, об усвояемости 

пищи; условия, способствующие лучшему пищеварению; общие сведения о питательных 

веществах. Пищевая пирамида. Режим питания. Правила хранения продуктов в 

холодильнике. 

Бутерброды и горячие напитки Теоретические сведения. Продукты, употребляемые для 

приготовления бутербродов. Значение хлеба в питании человека. Способы нарезки 

продуктов для бутербродов, инструменты и приспособления для нарезки. Особенности 

технологии приготовления и украшения различных видов бутербродов. Требования к 

качеству готовых бутербродов, условия и сроки их хранения. 
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Виды горячих напитков (чай, кофе, какао, горячий шоколад). Правила хранения чая, кофе, 

какао. Сорта чая, их вкусовые достоинства и способы заваривания. Сорта кофе и какао. 

Устройство для размола зерен кофе. Технология приготовления кофе и какао. 

Требования к качеству готовых напитков. 

Блюда из овощей и фруктов Теоретические сведения. Виды овощей, используемых в 

кулинарии. Содержание в овощах полезных веществ, витаминов. Сохранность этих веществ 

в пищевых продуктах в процессе хранения и кулинарной обработки. Содержание влаги в 

продуктах. Влияние её на качество и сохранность продуктов. Влияние экологии окружающей 

среды на качество овощей и фруктов. Методы определения качества овощей и фруктов. 

Назначение, правила и санитарные условия механической кулинарной обработки овощей. 

Причины потемнения картофеля и способы его предотвращения. Особенности механической 

кулинарной обработки листовых, луковых, пряных, тыквенных, томатных и капустных 

овощей. Назначение и кулинарное использование различных форм нарезки овощей. 

Инструменты и приспособления для нарезки овощей. 

Использование салатов в качестве самостоятельных блюд и дополнительных гарниров к 

мясным и рыбным блюдам. Технология приготовления салатов из сырых овощей. 

Оформление салатов. 

Значение и виды тепловой кулинарной обработки продуктов. Преимущества и недостатки 

различных способов варки овощей. Изменение содержания витаминов и минеральных 

веществ в овощах в зависимости от условий кулинарной обработки. Технология 

приготовления блюд из отварных овощей. Требования к качеству и оформлению готовых 

блюд. 

Блюда из яиц Теоретические сведения. Значение яиц в питании человека. Использование 

яиц в кулинарии. Способы определения свежести яиц. Способы хранения яиц. Технология 

приготовления блюд из яиц. Приспособления и оборудование для взбивания и 

приготовления блюд из яиц. Оформление готовых блюд. 

Приготовление завтрака. Сервировка стола к завтраку Теоретические сведения. Меню 

завтрака. Особенности сервировки стола к завтраку. Набор столовых приборов и посуды. 

Способы складывания салфеток. Правила пользования столовыми приборами. 

Эстетическое оформление стола. Правила поведения за столом. Прием гостей и правила 

поведения в гостях. Время и продолжительность визита. Приглашения и поздравительные 

открытки. 

«Технологии обработки конструкционных материалов» 18 часов 

Технологии ручной обработки древесины и древесных материалов 
Теоретические сведения. Рабочее место учащегося. Столярный или универсальный верстак. 

Ручные инструменты и приспособления. Режущие, измерительные и разметочные 

инструменты. 

Проектирование. Технология изготовления изделия, технологический процесс, 

технологические операции. Понятия: этап, деталь, заготовка, сборка, изделие. 

Технологическая и маршрутная карты. 

Графическое изображение изделия: технический рисунок, эскиз, чертеж. Масштаб. Линии, 

используемые в чертежах. 

Разметка плоского изделия на заготовке. Разметочные и измерительные инструменты, 

шаблон. 

Древесина, как конструкционный материал. Пиломатериалы. Конструкционные древесные 

материалы. Основные технологические операции и приемы ручной обработки древесины и 

древесных материалов; особенности их выполнения: пиление, строгание, сверление. 

Отверстия: сквозные и несквозные (глухие). Сверла: винтовые, центровые, ложечные. Дрель, 

коловорот. Правила безопасной работы. 
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Сборка деталей изделия: гвоздями, шурупами, склеиванием. Гвоздь, шурупы: с полукруглой, 

потайной, полупотайной формой головки. Клей: природные – казеиновый и столярный 

(естественные), синтетические – ПВА (искусственные). 

Выпиливание лобзиком. Лобзик, выпиловочный столик, надфиль, шкурка. Правила 

безопасной работы. 

Практические и лабораторно-практические работы. Оборудование рабочего места и 

отработка приемов крепления заготовок на верстаке. 

Составление схемы технологического процесса изготовления детали. Разметка плоского 

изделия. Выпиливание деревянных заготовок из доски. Сверление отверстий в заготовках из 

древесины. Соединение деталей из древесины. 

Технологии ручной обработки металлов и пластмасс 
Теоретические сведения. Рабочее место для ручной обработки металлов и искусственных 

материалов (пластмасс). Тонкие металлические листы, проволока и искусственные 

конструкционные материалы. Сверлильный станок: назначение, устройство. Инструменты и 

оснастка. Приёмы работы на сверлильном станке. Крепление заготовок. Машинные тиски. 

Правила безопасной работы на сверлильном станке. Основные технологические операции и 

приёмы ручной обработки металлов и пластмасс: правка, резание, зачистка, гибка. 

Инструменты и приспособления. Приёмы выполнения работ. Понятие о развёртке объёмного 

изделия из жести и пластмассового листа. Соединение тонких металлических листов 

фальцевым швом и заклёпками. Правила безопасности. Соединение тонких металлических 

листов фальцевым швом. Применение фальцевого соединения. Приёмы выполнения 

фальцевого шва. Меры безопасности. Соединение металлических и пластмассовых листов 

заклёпками. Виды заклёпок, применяемые инструменты и приспособления. Выполнение 

отверстий под заклёпки. Приёмы выполнения заклёпочного соединения. Безопасность 

заклёпочных работ. 

Практические и лабораторно-практические работы. Оборудование рабочего места для 

изготовления изделий из металлов и пластмасс. Ознакомление с тонкими металлическими 

листами, проволокой и искусственными материалами. Планирование слесарных работ. 

Разметка деталей из тонких металлических листов, проволоки и искусственных материалов. 

Правка, резка, зачистка и гибка металлического листа и проволоки с соблюдением правил 

безопасного труда. Соединение тонких металлических листов фальцевым швом и заклепкой. 

Технологии художественно-прикладной обработки материалов 
Теоретические сведения. Технологии художественно-прикладной обработки материалов. 

Выпиливание контуров фигур лобзиком. Материалы, инструменты и приспособления для 

выпиливания. Лобзик, выпиловочный столик, надфиль, шкурка. Организация рабочего 

места, приемы выполнения работ. Правила безопасной работы. 

Выжигание. Электровыжигатель, его устройство и принцип работы. Материалы и 

инструменты. Нанесение рисунка. Организация рабочего места. Правила безопасной работы. 

Зачистка поверхностей: напильниками, рашпилями, наждачной бумагой и шлифовальной 

шкуркой. Правила безопасной работы. 

Лакирование. Правила безопасной работы. 

«Создание изделий из текстильных материалов» 20 часов 
Свойства текстильных материалов Теоретические сведения. Современное прядильное 

производство, ткацкое производство. Пряжа (нити). Долевая нить (основа), поперечная нить 

(уток). Ткацкие переплетения: полотняное, саржевое, сатиновое, атласное. Раппорт. 

Отделочное производство. Отбеливание. Крашение: гладкокрашенная, набивная ткань. 

Классификация текстильных волокон. Способы получения натуральных и искусственных 

волокон растительного происхождения. Общие свойства текстильных материалов: 

физические, эргономические, эстетические, технологические. Виды и свойства текстильных 
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материалов из волокон растительного происхождения: хлопчатобумажных и льняных 

тканей, ниток, тесьмы, лент. Профессии оператор прядильного производства и ткач. 

Конструирование швейных изделий. Теоретические сведения. Понятие о чертеже и 

выкройке швейного изделия. Инструменты и приспособления для изготовления выкройки. 

Определение размеров швейного изделия. Расположение конструктивных линий фигуры. 

Снятие мерок. 

Особенности построения выкройки фартука. Подготовка выкройки к раскрою. Копирование 

готовой выкройки. Правила безопасной работы. 

Швейная машина Классификация машин швейного производства. Характеристика и 

области применения современных швейных и вышивальных машин с программным 

управлением. Бытовая швейная машина, её технические характеристики, назначение 

основных узлов. Виды приводов швейной машины, их устройство, преимущества и 

недостатки. Организация рабочего места для выполнения машинных работ. Правила 

безопасной работы на универсальной бытовой швейной машине. Правила подготовки 

швейной машины к работе. Формирование первоначальных навыков работы на швейной 

машине. 

Назначение, устройство и принцип действия регуляторов универсальной швейной машины. 

Подбор толщины иглы и нитей в зависимости от вида ткани. Челночное устройство 

универсальной швейной машины. 

Технология изготовления швейных изделий. Теоретические сведения. Подготовка ткани к 

раскрою. Раскладка выкроек на ткани с учётом направления долевой нити. Особенности 

раскладки выкроек в зависимости от ширины ткани и направления рисунка. Инструменты и 

приспособления для раскроя. Обмеловка выкройки с учётом припусков на швы. 

Выкраивание деталей швейного изделия. Критерии качества кроя. Правила безопасной 

работы портновскими булавками, швейными иглами и ножницами. 

Инструменты и приспособления для ручных работ. Понятие о стежке, строчке, шве. 

Требования к выполнению ручных работ. Правила выполнения прямого стежка. Способы 

переноса линий выкройки на детали кроя: портновскими булавками и мелом, прямыми 

стежками. 

Основные операции при ручных работах: предохранение срезов от осыпания — ручное 

обмётывание; временное соединение деталей — смётывание; временное закрепление 

подогнутого края — замётывание (с открытым и закрытым срезами). 

Требования к выполнению машинных работ. Основные операции при машинной обработке 

изделия: предохранение срезов от осыпания — машинное обмётывание зигзагообразной 

строчкой и оверлоком; постоянное соединение деталей — стачивание; постоянное 

закрепление подогнутого края — застрачивание (с открытым и закрытым срезами). 

Оборудование для влажно-тепловой обработки (ВТО) ткани. Правила выполнения ВТО. 

Основные операции ВТО: приутюживание, разутюживание, заутюживание. Правила 

безопасной работы утюгом. 

Классификация машинных швов: соединительные (стачной шов вразутюжку и стачной шов 

взаутюжку) и краевые (шов вподгибку с открытым срезом и шов вподгибку с открытым 

обмётанным срезом, шов вподгибку с закрытым срезом).  

Художественные ремесла. Теоретические сведения. Отделка швейных изделий вышивкой. 

Материалы и оборудование для вышивки крестом. Подготовка ткани и ниток к вышивке. 

Технология вышивания швом крест горизонтальными и вертикальными рядами, по 

диагонали. Использование компьютера в вышивке крестом. 

«Технологии творческой и опытнической деятельности» 15 часов 
Исследовательская и созидательная деятельность Теоретические сведения. Понятие о 

творческой проектной деятельности, индивидуальных и коллективных проектах. Цель и 

задачи проектной деятельности в 5 классе. Составление части готового проекта 
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пятиклассников.Этапы выполнения проекта. Поисковый (подготовительный) этап: выбор 

темы проекта, обоснование необходимости изготовления изделия, формулирование 

требований к проектируемому изделию. Разработка нескольких вариантов изделия и выбор 

наилучшего. Технологический (основной) этап: разработка конструкции и технологии 

изготовления изделия, подбор материалов и инструментов, организация рабочего места, 

изготовление изделия с соблюдением правил безопасной работы, подсчет затрат на 

изготовление. Аналитический (заключительный) этап: окончательный контроль готового 

изделия. Испытание изделия. Анализ того, что получилось, а что нет. Защита проекта. 

 

6 класс (66 часов) 

Кулинария 14 часов. 
Физиология питания Основные теоретические сведения. Понятие о процессе пищеварения 

об усвояемости пищи; условия, способствующие лучшему пищеварению; роль слюны, 

кишечного сока и желчи в пищеварении; общие сведения о питательных веществах. Обмен 

веществ; пищевые продукты как источник белков, жиров и углеводов; калорийность пищи; 

влияющие на обмен веществ. 

Основные понятия темы: физиология питания, пищеварение.  

Блюда из овощей Влияние экологии окружающей среды на качество овощей. Методы 

определения качества овощей определение количества нитратов в овощах с помощью 

измерительных приборов. Назначение и кулинарное использование различных форм нарезки 

овощей. 

Значение и виды тепловой обработке овощей (тушение, варка). Основные понятия темы: 

экология, тушение, нарезка. 

Блюда из молока и кисломолочных продуктов Значение молока кисломолочных 

продуктов в питании человека. Химический состав молока. 

Способы определения качества молока. Условия и сроки хранения свежего молока. 

Обеззараживание молока с помощью тепловой обработки. Технология приготовления 

молочных супов и каш. Посуда для варки молочных блюд. Оценка готовых блюд. Основные 

понятия темы: сроки хранения, тепловая обработка, обеззараживание молока.  

Блюда из рыбы и нерыбных продуктов Понятие о пищевой ценности рыбы и нерыбных 

продуктов моря. Содержание в рыбе белков, жиров, углеводов, витаминов. Изменение 

содержания этих веществ, в процессе сохранения и кулинарной обработки. Рыбные 

полуфабрикаты. Условия и сроки хранения живой, свежей, мороженой, копченой, вяленой, 

соленой рыбы и рыбных консервов. Органолептические и лабораторные экспресс методы 

определения качества рыбы и рыбных консервов. Маркировка рыбных консервов. 

Санитарные условия механической кулинарной обработки рыбы и рыбных продуктов. 

Вымачивание соленой рыбы и рыбных продуктов. Правила оттаивания мороженой рыбы. 

Вымачивание соленой рыбы. Способы разделки в зависимости от породы рыбы, ее размеров 

и кулинарного использования. Краткая характеристика оборудования, инвентаря, 

инструментов, посуды, применяемых при механической и тепловой кулинарной обработке 

рыбы и приготовлении рыбных полуфабрикатов. Технология приготовления блюд из рыбы и 

нерыбных продуктов моря. Требования к качеству готовых блюд. Правила подачи рыбных 

блюд к столу. Основные понятия темы: ценность рыбы, белки, жиры и углеводы.  

Изделия из жидкого теста Приготовление блинчиков. Меры предосторожности при работе 

на электрической плите. Приготовление макаронных изделий. 

Технология приготовления теста для блинчиков. Влияние количества яиц, соли масла на 

консистенцию теста и качество готовых изделий. Рецептура и технология приготовления 

теста. Правила приготовления теста. Инструменты для приготовления теста 

Мука. Сортность муки. Значение изделий из теста в питании человека Составление 

меню на 3-4 блюда. Приготовление блюд на конкурс. Способы оформления мучных изделий. 
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Условия и сроки хранения. Продукты, употребляемые для приготовления мучных изделий. 

Значение изделий в питании человека. Инструменты и приспособления для приготовления 

изделий из муки. Особенности технологии и украшения различных видов приготовления. 

Требования к качеству готовых изделий. 

Машиноведение 2 часа 

Бытовая швейная машина. Технические характеристики швейной машины. 

Устройство и установка машинной иглы Уход за швейной машиной. Устройство 

машинной иглы. Установка иглы в швейную машину. Подбор толщины иглы и нитей в 

зависимости от вида ткани. Неполадки в работе швейной машины, вызываемые дефектами 

машинной иглы или неправильной её установкой. Правила ухода за швейной машиной. 

Чистка и смазка. Основные узлы для смазки. Основное понятие темы: машинная игла, 

длинный желобок острие, ушко, колба, разборка челночного устройства, смазка.  

Технологии обработки материалов 18 часов. 

Натуральные волокна животного происхождения Саржевое, сатиновое и атласное 

ткацкие переплетения. 
Дефекты тканей Ткани из натуральных волокон. Нетканые материалы из натуральных 

волокон. Производство нетканых материалов из искусственных волокон. Применение 

нетканых материалов. Классификация текстильных волокон. Технология производства и 

свойства натуральных волокон. 

Лесная и деревообрабатывающая промышленность. Заготовка древесины Древесина, 

свойства и области применения. Пиломатериалы, свойства и области применения. Виды 

древесных материалов, свойства и области применения. Пороки древесины. Отходы 

древесины и их рациональное использование. Профессии, связанные с производством 

древесины и древесных материалов и восстановлением лесных массивов. Примерные темы 

лабораторно-практических и практических работ. Распознавание древесины и древесных 

материалов. Выявление природных пороков в материалах и заготовках. Исследование 

твердости древесины и древесных материалов. Ручные инструменты и приспособления для 

обработки древесины и древесных материалов. Основные технологические операции ручной 

обработки древесины и древесных материалов, особенности их выполнения: разметка, 

пиление, долбление, сверление; сборка деталей изделия, контроль качества: столярная и 

декоративная отделка деталей и изделий. Правила безопасности труда при работе ручными 

столярными инструментами. Технологии изготовления деталей различных геометрических 

форм ручными инструментами.  

Правила снятия мерок. Правила копирования мерок Построение чертежей шорт, юбки в 

М 1:4. Снятие мерок для построения чертежа юбки, шорт. Мерки необходимые для 

построения основы чертежей шорт и юбки. Условные обозначения мерок. Правила снятия 

мерок. Прибавки к меркам на свободу облегания. Зависимость величины прибавок от 

назначения изделия, силуэта, ткани. 

 «Элементы моделирования. Копирование выкроек из журнала мод» Моделирование. 

Разновидности юбок, шорт по силуэту (прямые, зауженные или расширенные книзу, 

длинные и короткие, в форме колокола). Способы моделирования юбки и шорт 

(горизонтальные разрезы, расширение или сужение клина от линии бедер, расширение клина 

от линии талии, расширение дополнительными клиньями). Выбор модели юбки, шорт. 

Выбор ткани и отделки. Подготовка выкройки к раскрою. Конструирование и моделирование 

швейных изделий Классово-социальное положение человека и его отражение в костюме. 

Краткие сведения из истории одежды. Современные направления моды. Народный костюм 

как основа в построении современных форм одежды. 

Раскрой изделия. Расчет количества ткани Раскройные работы. Подготовка ткани к 

раскрою. Долевая и поперечная нити. Раскладка выкройки на ткани. Раскрой ткани. 

Практика. Раскрой изделия. 
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Подготовка деталей кроя к обработке. Нанесение контрольных линий Подготовка 

деталей кроя к обработке. Перенос контурных и контрольных линий. Способы переноса 

контурных и контрольных линий выкройки на ткань. Нанесение контрольных линий 

Прокладывание контурных и контрольных линий. Способы прокладывания контурных 

линий выкройки на ткань. Обработка боковых срезов. 

Подготовка изделий к первой примерке. Обработка боковых срезов  

Обработка застежки. Обработка пояса. 
Различные способы обработки застежки. Расположение застёжек. Замок-молния. Способы 

обработки застежки на тесьму молния. 

Обработка нижнего среза изделия. Окончательная обработка изделия Необходимость 

сноровки изделий. ТУ на обработку низа. Пришивание пуговицы, обработка петли. 

Художественная отделка изделия. ВТО. Контроль качества готового изделия. 

Художественная отделка изделия. ВТО. Контроль качества готового изделия. Особенности 

влажно-тепловой обработки шерстяных и шелковых тканей. ТБ. Контроль и оценка качества. 

Швейные машинные работы. Влажно-тепловая обработка. Обработка деталей кроя 

машинным швом в подгибку. 

Особенности влажно-тепловой обработки шерстяных и шелковых тканей. Контроль и оценка 

качества. 

Художественные ремесла 8 часов. 

Вводное занятие. Возможности выжигания и выпиливания на фанере. Выполнение 

эскиза. Знакомство с различными видами декоративно-прикладного искусства народов 

нашей страны. Традиционные виды рукоделия: выжигание, выпиливание лобзиком, 

вышивка, вязание, роспись по дереву и ткани и др. Знакомство с творчеством народных 

умельцев своего края, области, села. Инструменты и приспособления, применяемые в 

традиционных художественных ремеслах. Традиции, обряды. Семейные праздники. Краткие 

сведения из истории выжигания и выпиливания на фанере. Использование картин в 

интерьере. Сочетание различных техник в работах. 

Выполнение рисунка на фанере. Выжигание рисунка. Выпиливание лобзиком. 

Технология изготовления шаблонов. Краткие сведения из истории создания изделий 

выжиганием, выпиливанием. Материалы для выполнения картин. Подготовка материалов к 

работе. Инструменты и приспособления, шаблоны для элементов орнамента. Основные 

понятия темы: шаблон, выжигание, прорезная резьба.  

Технология выжигания. Комплексная работа по выпиливанию и выжиганию. 

Основные способы выполнения работ. Декоративная отделка работ. Основные понятия темы: 

лакирование. Изготовление предметов на произвольную тему (коллективная творческая 

работа) Особенности соединения лоскута. Обработка нескольких слоев ткани. Стежка, 

закрепляющая и декоративная. Окончательная обработка изделия. Основные понятия темы: 

стежка, окончательная обработка. Разработка эскиза в цвете. Цветовые сочетания. Лоскутное 

шитье, современная мода, техники. 

Технологии домашнего хозяйства 6 часов. 
Понятие о композиции в интерьере. Характерные особенности жилища Эстетичность 

интерьера. Микроклимат. Понятие о композиции в интерьере. Характерные особенности 

жилища. Оформление интерьера картинами, предметами декоративно-прикладного 

искусства. Подбор штор, ковров, мебели и т.д. 

Отделка квартиры. Закрепление настенных предметов Санитарно-гигиенические 

требования. Благоприятная температура в помещении. Влажная и сухая уборка. Применение 

бытовой техники в уборке. Моющие и чистящие препараты. Подготовка жилья к зиме, 

утепление окон и дверей. 
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Коллекции. Домашняя библиотека. Картины. Гигиена жилища Композиция, ритм, 

раппорт, орнамент. Определение места и размера картин в интерьере. Теплые и холодные 

цвета. Цветовой тон. 

Электротехника (6 часов). 

Общие понятия об электрическом токе. Подключение проводов к патрону 

электрической лампы Изучение безопасных приёмов работы с бытовыми 

электроприборами. Рациональное размещение осветительных приборов. Основные понятия 

темы: патрон, электроприборы. Экономические расчеты Затраты на электроэнергию. 

Применение электрической энергии в промышленности, на транспорте и в быту. 

Бытовая электропроводка. Электра установочные и электронагревательные приборы, их 

безопасная эксплуатация. Подбор бытовых приборов по мощности и рабочему напряжению. 

Пути экономии электрической энергии. 

Чтение простой электрической цепи. Профессии, связанные с выполнением 

электромонтажных и наладочных работ Электрическая цепь должна содержать источник 

тока, т. е. элемент, который создает в цепи электрическое поле и обеспечивает движение 

заряженных частиц, и потребитель тока. Например, любой бытовой прибор: лампочку, 

фонарик, компьютер, телевизор. Источник тока и потребители всегда соединяются 

проводами (проводниками), т. е. такими элементами, которые способны проводить 

электрический ток и обладают большим количеством свободных заряженных частиц. 

Технологии творческой и опытнической деятельности (12 часов). 

Последовательность выполнения проекта. Обоснование возникшей проблемы 

Технические и технологические задачи при проектировании изделия, возможные пути их 

решения (выбор материалов, рациональной конструкции, инструментов и технологий, 

порядка сборки, вариантов отделки). Творческие методы поиска новых решений: 

морфологический анализ, метод фокальных объектов. Экспертные методы сравнения 

вариантов решений. 

Опорная схема размышлений. Исследования. Разработка идей вариантов Поиск 

необходимой информации и создание баз данных с использованием ЭВМ. Коллективный 

анализ возможностей изготовления изделий, предложенных учащимися. Выбор видов 

изделий. Конструирование и дизайн-проектирование изделия с использованием компьютера, 

определение состава деталей. 

Последовательность изготовления проекта Разработка варианта рекламы. Подготовка 

пояснительной записки. Оформление проектных материалов. Презентация проекта. Изделия 

из древесины и поделочных материалов. Набор первоначальных идей. Изображение их в 

виде эскизов. Проработка и выбор лучшей идеи. Планирование изготовления изделия. 

Разработка технологической карты. 

Изготовление изделия. Контроль качества Выполнение изделия с обязательным 

соблюдением правил безопасной работы. Составление учебной инструкционной карты. 

Изготовление деталей и контроль их размеров. Сборка и отделка изделия. Оценка 

себестоимости изделия с учетом затрат труда, ее сравнение с возможной рыночной ценой 

товара. 

Описание выполненного творческого проекта Краткая формулировка задачи. Оценка 

интеллектуальных, материальных и финансовых возможностей для проекта. Разработка 

критериев для оценки соответствия изделия потребностям пользователя. Цена изделия как 

товара. Основные – виды проектной документации. Способы проведения презентации 

проектов. Экономическая оценка стоимости выполнения проекта.  

Подготовка проекта к защите. Изготовление изделия. Испытание изделия в реальных 

условиях. Оценка изделия пользователем и самооценка учеником. Основные понятия темы: 

проект, сувенир. 
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Защита творческого проекта. Заключительный этап творческого проекта. Окончательный 

контроль готового изделия. Испытание изделия. Создание, выполнение, защита проектов. 

Обобщение полученных знаний. Представление собственной работы. Обоснование выбора 

материалов, технологий. Экологическая и экономическая оценка. Рекламный проспект. Сбор 

коллекции образцов декоративно-прикладного искусства края. 

Выполнение проектов. 

 

7 класс (66 часов) 

Вводное занятие (1 час) 

Основные теоретические сведения. 
Технология как учебная дисциплина и как наука. Цель и задачи изучения предмета 

«Технология» в 7 классе. Содержание предмета. Последовательность его изучения. 

Санитарно-гигиенические требования и правила внутреннего распорядка при работе в 

школьных мастерских. Организация теоретической и практической частей урока. 

Интерьер жилого дома (9 часов) 
Освещение жилого помещения Значимость и виды электроосветительных приборов. Пути 

экономии электроэнергии. Лампы накаливания и люминесцентные лампы дневного света, их 

достоинства, недостатки и особенности эксплуатации. ТБ 

Оформление и гигиена жилища Предметы искусства и коллекции в интерьере. 

Оформление и размещение картин. Размещение коллекций. Гигиена жилища. Виды уборки. 

Технологии профессиональной уборки помещений. Бытовые приборы для уборки и создания 

микроклимата. 

Бытовые электроприборы Зависимость здоровья и самочувствия людей от поддержания 

чистоты в доме. Электрические бытовые приборы для уборки и создания микроклимата в 

помещении. Современный пылесос, его функции. Робот-пылесос. Понятие о микроклимате. 

Приборы для создания микроклимата (климатические приборы): кондиционер, ионизатор-

очиститель воздуха, озонатор. Функции климатических приборов. 

Основы технологии малярных работ Общие сведения о малярных и лакокрасочных 

материалах. Инструменты и приспособления для выполнения малярных работ. Технология 

проведения малярных работ. Правила безопасности труда. Знакомство с профессией маляр. 

Основы технологии плиточных работ Виды плиток для отделки помещений. Способы 

крепления плиток. Инструменты и приспособления для плиточных работ. Правила 

безопасности труда. Знакомство с профессией плиточник. 

Кулинария (14 часов) 
Физиология питания Значение минеральных веществ в питании человека. Понятие о 

микроорганизмах, их воздействие на пищевые продукты. Пищевые инфекции. Источники и 

пути проникновения. Заболевания, передающиеся через пищу. Определение срока годности 

консервов по маркировке на банке. Профилактика инфекций, первая помощь при 

отравлениях. 

Блюда из молока и кисломолочных продуктов Значение молока и кисломолочных 

продуктов в питании человека. Химический состав молока. 

Способы определения качества молока. Условия и сроки хранения свежего молока. 

Обеззараживание молока с помощью тепловой кулинарной обработки. 

Технология приготовления молочных супов и каш. Посуда для варки молочных блюд. 

Оценка качества готовых блюд, подача их к столу. 

Ассортимент кисломолочных продуктов и творожных изделий. Технология приготовления 

творога из простокваши без подогрева и с подогревом. Способы удаления сыворотки. 

Кулинарные блюда из творога, технология их приготовления. 
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Изделия из жидкого теста Виды теста. Просеивание муки. Способы приготовления теста 

для блинов, оладий и блинчиков. Пищевые разрыхлители теста, их роль в кулинарии. 

Технология выпечки блинов, оладий и блинчиков. Блины с приправами. 

Оборудование, посуда и инвентарь для замешивания теста и выпечки блинов. Подача блинов 

к столу. 

Мучные изделия Инструменты и приспособления. Продукты для приготовления мучных 

изделий. Качество муки. Разрыхлители теста. Виды теста (бисквитное, слоёное, песочное, 

соленое). Рецептура и технология приготовления теста. Инструменты и приспособления для 

раскатки теста. Правила варки. Способы приготовления пресного теста. Виды начинок. ТБ 

при обращении с электроплитой. Способы приготовления бисквитного теста, рецептура. 

Виды начинок. Способы оформления. ТБ. 

Сладости, десерты, напитки Роль сахара в питании человека. Сладости. Технология 

приготовления не печеных кондитерских изделий. Десерты. Виды и способы приготовления 

изделий. Технология приготовления желе, мусса, суфле. Технология приготовления 

напитков. 

Сервировка сладкого стола. Праздничный этикет Меню сладкого стола. Сервировка 

сладкого стола. Набор столового белья, приборов и посуды. Подача кондитерских изделий и 

сладких блюд. Правила поведения за столом и пользования десертными приборами. Сладкий 

стол фуршет. Правила приглашения гостей. Разработка пригласительных билетов с помощью 

ПК. 

Создание изделий из текстильных материалов (6 часов.) 
Натуральные волокна животного происхождения и ткани из них Классификация 

натуральных волокон животного происхождения. Шерсть, шелк, пух. Процесс получения 

нитей из этих волокон. Свойства натурального волокна животного происхождения. 

Применение шерстяных, шелковых тканей в быту. 

Саржевое и атласное переплетение в тканях. Понятие о раппорте, характеристика дефектов 

ткани. 

Швейная машина и приспособления к ней Универсальные и специальные швейные 

машины. Отличие бытовой от универсальной. Устройство качающегося челнока. 

Приспособления и их применение в швейной машине. 

Схемы механических устройств. Прочтение схем Механические и автоматические 

устройства, варианты их конструктивного выполнения. Условные обозначения элементов на 

схемах. 

Художественные ремесла (8 часов.) 
Ручная роспись тканей Понятие о ручной росписи тканей. Подготовка тканей к росписи. 

Виды батика. Технология горячего батика. Декоративные эффекты в горячем батике. 

Технология холодного батика. Декоративные эффекты в холодном батике. Особенности 

выполнения узелкового батика и свободной росписи. Профессия художник росписи по 

ткани. 

Плетение из тесьмы История развития техники плетения из тесьмы. Основные приемы 

плетения узлов в технике «Макраме». Материалы и инструменты, составление схемы 

изделия. Подбор инструментов, приспособлений, материалов для плетения. Технология, 

приемы и особенности плетения из тесьмы. Подбор инструментов, приспособлений, 

материалов для плетения. Значимость художественного оформления изделия, соответствие 

отделки назначению. Современные материалы отделки и перспективы их применения. 

 

Технологии художественно-прикладной обработки материалов (8 часа) 
Тиснение по фольге Краткие сведения из истории старинного рукоделия. Инструменты и 

материалы для выполнения декоративного изделия. Работа с каталогами, литературой, 

экспонатами. ТБ. 



21  
 

 

 

Виды декоративно-прикладного творчества. Народные традиции и культура приготовления 

декоративно-прикладных изделий. Назначение декоративно-прикладных изделий. 

Составление технологической карты выполнения изделия. Способы перевода рисунка на 

фольгу. 

Технология изготовления декоративно-прикладного изделия: выдавливание рисунка по 

контуру, использование природных материалов. Виды и способы оформления готового 

изделия. Уход за изделием. Правила безопасного труда. 

Декоративные изделия из проволоки. Басма Технология изготовления декоративных 

изделий из проволоки (ажурная скульптура из металла). Материалы, инструменты, 

приспособления. Особенности технологии ручного тиснения. Технология получения 

рельефных рисунков на фольге в технике басмы. 

Просечной металл. Чеканка Технология художественной обработки изделий в технике 

просечного металла (просечное железо). Инструменты для просечки или выпиливания. 

Чеканка, история её возникновения, виды. Материалы изделий и инструменты. Технология 

чеканки: разработка эскиза, подготовка металлической пластины, перенос изображения на 

пластину, выполнение чеканки, зачистка и отделка. 

Технологии ручной и машинной обработки древесины и древесных материалов (2 

часа.) 
Древесина. Конструкторская и технологическая документация. Конструкторская и 

технологическая документация. Чертежи деталей и изделий из древесины. Технологические 

карты изготовления деталей из древесины. Конструирование и моделирование изделий из 

древесины. 

Технологии ручной и машинной обработки металлов (2 часа) 
Классификация сталей. Термическая обработка сталей Классификация сталей. 

Конструкционные и инструментальные стали. Термическая обработка сталей. Закалка, 

отпуск, отжиг. Выбор стали для изделия в соответствии с его функциональным назначением. 

 

Технологии творческой и опытнической деятельности (10 часов) 
Разработка дизайнерской задачи с применением компьютера Под проектом понимается 

самостоятельная творчески завершенная работа, выполненная под руководством учителя. 

Выбор и обоснование проекта (проблема, потребность). Этапы выполнения проекта 

(подготовительный, технологический, заключительный). Правила выполнения и оформления 

творческого проекта. Выбор и обоснование проблемы, дизайнерской задачи с применением 

компьютера, дизайн-анализ Работа с журналами, разработка рисунка. Подбор материалов по 

соответствующим критериям и инструментов. Технология выполнения выбранного изделия. 

Выдвижение идей для выполнения учебного проекта. Последовательность выполнения 

изделия. ВТО. Корректировка плана выполнения проекта в соответствии с проведенным 

анализом правильности выбора решений. 

Экономическое и экологическое обоснование проекта Экологическое обоснование. 

Реклама. Выполнение творческого проекта. Презентация готового изделия, защита проекта 

Требования к выполнению творческого проекта. Разработка технологического маршрута и 

эго поэтапного выполнения. Выбор темы с учетом требований экономики, экологии, 

современного дизайна и моды, возрастных и личностных интересов учащихся обеспечивает 

положительную мотивацию и дифференциацию в обучении, активизирует самостоятельную 

творческую деятельность учащихся при выполнении проекта. 

Защита проекта. Содержание сообщения по защите проекта: цели проекта, обоснование 

возникшей проблемы и потребности, самооценка проделанной работы и качества изделия. 
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8 класс (66 часов) 

Введение. Инструктаж. -1 час 

Методы и средства творческой и проектной деятельности -4 часа 
Дизайн в процессе проектирования продукта труда. Методы дизайнерской деятельности. 

Метод мозгового штурма при создании инноваций. 

Основы производства. Средства транспортирования продуктов труда – 4 часа 
Продукт труда. Стандарты производства продуктов труда. Эталоны контроля качества 

продуктов труда. Измерительные приборы и контроль стандартизированных характеристик 

продуктов труда 

Технология – 6 часов 
Классификация технологий. Технологии материального производства. Технологии 

сельскохозяйственного производства и земледелия. Классификация информационных 

технологий. 

Техника – 6 часов 
Органы управления технологическими машинами. Системы управления. Автоматическое 

управление устройствами и машинами. Основные элементы автоматики. Автоматизация 

производства 

Технологии получения, обработки, преобразования и использования материалов – 8 

часов 
Плавление материалов и отливка изделий. Пайка металлов. Сварка материалов. Закалка 

материалов. Электроискровая обработка материалов. Электрохимическая обработка 

металлов. Ультразвуковая обработка материалов. Лучевые методы обработки материалов. 

Особенности технологий обработки жидкостей и газов. 

Технологии производства и обработки пищевых продуктов – 4 часа 
Мясо птицы. Мясо животных. Знакомиться с видами птиц и животных, мясо которых 

используется в кулинарии. 

Осваивать правила механической кулинарной обработки мяса птиц и животных. 

Получать представление о влиянии на здоровье человека полезных веществ и витаминов, 

содержащихся в мясе птиц и животных. 

Осваивать органолептический способ оценки качества мяса птиц и животных 

Технологии получения, преобразования и использования энергии – 7 часов 
Выделение энергии при химических реакциях. Химическая обработка материалов и 

получение новых веществ. 

Технологии получения, обработки и использования информации – 6 часов 
Материальные формы представления информации для хранения. Средства записи 

информации. 

Современные технологии записи и хранения информации 

Технологии сельского хозяйства – 12 часов 
Микроорганизмы, их строение и значение для человека. Бактерии и вирусы в 

биотехнологиях. Культивирование одноклеточных зелёных водорослей. Использование 

одноклеточных грибов в биотехнологиях. Определение микроорганизмов по внешнему виду. 

Создание условий для искусственного выращивания одноклеточных зелёных водорослей. 

Овладение биотехнологиями использования одноклеточных грибов на примере дрожжей. 

Овладение биотехнологиями использования кисломолочных бактерий для получения 

кисломолочной продукции (творога, кефира и др.). Получение продукции животноводства. 

Разведение животных, их породы и продуктивность. Составление рационов для домашних 

животных, организация их кормления. Сбор информации и проведение исследования о 

влиянии на здоровье животных натуральных кормов. 

Социальные технологии. Менеджмент – 8 часов 
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Основные категории рыночной экономики. Что такое рынок. Маркетинг как технология 

управления рынком. Методы стимулирования сбыта. Методы исследования рынка. 

Разработка изделия на основе морфологического анализа. Разработка изделия на основе 

метода морфологической матрицы. Сбор дополнительной информации в Интернете и 

справочной литературе о характеристиках выбранных продуктов труда. 

 

9 класс (32 часа) 

Теоретические сведения. 

Модуль 1. Теоретические сведения. Экономическая оценка проекта. Разработка бизнес-

плана. 2 часа 

Модуль 2. Транспортные средства в процессе производства. Особенности средств 

транспортировки газов, жидкостей и сыпучих веществ. 2 часа 

Модуль 3. Новые технологии современного производства. Перспективные технологии и 

материалы XXI века. 3 часа 

Модуль 4. Роботы и робототехника. Классификация роботов. Направления современных 

разработок в области робототехники. 3 часа 

Модуль 5. Технология производства синтетических волокон. Ассортимент и свойства тканей 

из синтетических волокон. Технологии производства искусственной кожи и её свойства. 

Современные конструкционные материалы и технологии для индустрии моды. 6 часов 

Модуль 6. Технологии тепловой обработки мяса и субпродуктов. Рациональное питание 

современного человека. 4 часа 

Модуль 7. Ядерная и термоядерная реакции. Ядерная энергия. Термоядерная энергия.3 часа  

Модуль 8. Сущность коммуникации. Структура процесса коммуникации. Каналы связи при 

коммуникации. 2 часа 

Модуль 9. Растительные ткань и клетка как объекты технологии. Технологии клеточной 

инженерии. Технология клонального микроразмножения растений. Технологии генной 

инженерии. 3 часа 

Модуль 10. Заболевания животных и их предупреждение. 2 часа 

Модуль 11. Что такое организация. Управление организацией. Менеджмент. Менеджер и его 

работа. Методы управления в менеджменте. Трудовой договор как средство управления в 

менеджменте. 2 часа 

Метапредметные связи учебного предмета 

Метапредметный подход обеспечивает переход от существующей практики дробления 

знаний на предметы к целостному образному восприятию мира, к метадеятельности. Для 

постоянного формирования метадеятельности используются межпредметные связи 

технологии с алгеброй и геометрией при изучении модулей: «Компьютерная графика. 

Черчение», «3D-моделирование, макетирование, прототипирование», «Автоматизированные 

системы»; с химией при освоении разделов, связанных с технологиями химической 

промышленности в инвариантных модулях; с биологией при изучении современных 

биотехнологий в инвариантных модулях и при освоении вариативных модулей 

«Растениеводство» и «Животноводство»; с физикой при освоении моделей машин и 

механизмов, модуля «Робототехника», «3D-моделирование, макетирование, 

прототипирование», «Автоматизированные системы»; с информатикой и ИКТ при 

освоении в инвариантных и вариативных модулях информационных процессов сбора, 

хранения, преобразования и передачи информации, протекающих в технических системах, 

использовании программных сервисов; с историей и искусством при освоении элементов 

промышленной эстетики, народных ремёсел в инвариантном модуле «Производство и 

технология»; с обществознанием при освоении темы «Технология и мир. Современная 

техносфера» в инвариантном модуле «Производство и технология». 
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Тематическое планирование 

Тематическое планирование по предмету «Технология» составлено с учетом Рабочей 

программы воспитания.  
Воспитательный потенциал предмета. Воспитание — деятельность по передаче новым 

поколениям общественно-исторического опыта, планомерное и целенаправленное 

воздействие на сознание и поведение человека с целью формирования у него определённых 

установок, понятий, принципов, ценностных ориентаций, обеспечивающих условия для его 

развития, подготовки к общественной жизни и труду. Обучение технологии способствует 

развитию у обучающихся представлений о взаимосвязанности и взаимозависимости всех 

компонентов природы, о важности гармоничных взаимоотношений в системе «человек — 

природа» и о жизни как величайшей ценности.  

 

Тематическое планирование 

№п /п Перечень тем, планируемых для 

освоения учащимися 

Количеств

о часов, 

отводимы

х на 

освоение 

каждой 

темы 

Информация об 

электронных учебно-

методических 

материалах 

Воспитательный 

потенциал урока в 

соответствии с 

модулем «Школьный 

урок» 

5 класс (66 часов) 

1 Вводный урок 1 Российская 

электронная школа - 

https://resh.edu.ru/ 

Единая коллекция 

цифровых 

образовательных 

ресурсов  

http://school-

collection.edu.ru 

 

Федеральный 

образовательный 

портал  

http://www.edu.ru/ 

 

Видеоуроки в 

Интернете 

https://www.youtube.co

m/channel/UCmJWjnmz

5rBdB7cDAWW4dAg 

 

Активизация 

познавательной 

деятельности; 

привлечение 

внимания учащихся 

к ценностному 

аспекту изучаемых 

на уроках явлений; 

привлечение 

внимания учащихся 

к обсуждаемой на 

уроке информации; 

воспитание 

экологического и 

гуманистического 

мышления 

Применение на 

уроке 

интерактивных форм 

работы учащихся: 

интеллектуальных, 

деловых, 

ситуационных игр, 

стимулирующих 

познавательную 

мотивацию 

школьников; 

дискуссий, которые 

дают учащимся 

возможность 

приобрести опыт 

2 Технология домашнего 

хозяйства  

Интерьер жилого дома 

1 

3 Электротехника 

Бытовые электроприборы 

1 

4 Технологии обработки 

конструкционных 

материалов 

Технологии ручной 

обработки древесины и 

древесных материалов, 

металлов и искусственных 

материалов 

Технология художественно-

прикладной обработки 

материалов 

18 

5 Создание изделий из 

текстильных материалов 

Свойства текстильных 

материалов 

Конструирование швейных 

изделий 

Технология изготовления 

швейных изделий 

Художественные ремесла 

20 

6 Кулинария 

Санитария и гигиена на 

кухне. 

Здоровое питание. 

Приготовление завтрака.  

10 

https://resh.edu.ru/
http://school-collection.edu.ru/
http://school-collection.edu.ru/
http://www.edu.ru/
https://www.youtube.com/channel/UCmJWjnmz5rBdB7cDAWW4dAg
https://www.youtube.com/channel/UCmJWjnmz5rBdB7cDAWW4dAg
https://www.youtube.com/channel/UCmJWjnmz5rBdB7cDAWW4dAg
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7 Технология творческой и 

опытнической 

деятельности 

Исследовательская и 

созидательная деятельность 

15 ведения 

конструктивного 

диалога; групповой 

работы или работы в 

парах, которые учат 

школьников 

командной работе и 

взаимодействию с 

другими детьми 

 ИТОГО 66   

6 класс (66 часов) 

8 Кулинария 

Вводное занятие. 

Физиология питания Общие 

сведения о питании и 

приготовлении пищи. 

Основы рационального 

питания. Блюда из овощей. 

Блюда из молока. 

Творческий проект по 

разделу «Кулинария» 

14 Российская 

электронная школа - 

https://resh.edu.ru/ 

Единая коллекция 

цифровых 

образовательных 

ресурсов  

http://school-

collection.edu.ru 

 

Федеральный 

образовательный 

портал  

http://www.edu.ru/ 

 

Видеоуроки в 

Интернете 

https://www.youtube.co

m/channel/UCmJWjnmz

5rBdB7cDAWW4dAg 

 

Активизация 

познавательной 

деятельности; 

привлечение 

внимания учащихся 

к ценностному 

аспекту изучаемых 

на уроках явлений, 

привлечение 

внимания учащихся 

к обсуждаемой на 

уроке информации; 

воспитание 

экологического и 

гуманистического 

мышления 

9 Машиноведение 

Бытовая швейная машина. 

Технические характеристики 

швейной машины. 

2 

10 Технологии обработки 

материалов 

Натуральные волокна 

животного происхождения 

Саржевое, сатиновое и 

атласное ткацкие 

переплетения. Дефекты 

тканей. 

Лесная и 

деревообрабатывающая 

промышленность. Заготовка 

древесины. 

Обработка пояса. Обработка 

нижнего среза изделия. 

18 

11 Художественные ремесла 

Вводное занятие. 

Возможности выжигания и 

выпиливания на фанере. 

Выполнение эскиза. 

Шлифование фанеры. 

Изготовление предметов на 

произвольную тему 

(коллективная творческая 

работа) 

8 

12 Технологии домашнего 

хозяйства 

Понятие о композиции в 

интерьере. Характерные 

особенности жилища. 

6 

https://resh.edu.ru/
http://school-collection.edu.ru/
http://school-collection.edu.ru/
http://www.edu.ru/
https://www.youtube.com/channel/UCmJWjnmz5rBdB7cDAWW4dAg
https://www.youtube.com/channel/UCmJWjnmz5rBdB7cDAWW4dAg
https://www.youtube.com/channel/UCmJWjnmz5rBdB7cDAWW4dAg
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13 Электротехника 

Общие понятия об 

электрическом токе.  

Затраты на электроэнергию. 

Чтение простой 

электрической цепи. 

Профессии, связанные с 

выполнением 

электромонтажных и 

наладочных работ. 

6 

14 Технологии творческой и 

опытнической 

деятельности 

Последовательность 

выполнения проекта. 

Обоснование возникшей 

проблемы. 

Опорная схема 

размышлений. 

Исследования. Разработка 

идей вариантов. 

Последовательность 

изготовления проекта. 

Изготовление изделия. 

Контроль качества. 

Описание выполненного 

творческого проекта. 

12 

 ИТОГО 66   

7 класс (66 часов) 

15 Вводное занятие 1 Российская 

электронная школа - 

https://resh.edu.ru/ 

Единая коллекция 

цифровых 

образовательных 

ресурсов  

http://school-

collection.edu.ru 

 

Федеральный 

образовательный 

портал  

http://www.edu.ru/ 

 

Видеоуроки в 

Интернете 

https://www.youtube.co

m/channel/UCmJWjnmz

5rBdB7cDAWW4dAg 

 

Привлечение 

внимания учащихся 

к обсуждаемой на 

уроке информации; 

инициирование и 

поддержка 

исследовательской 

деятельности 

школьников; 

воспитание 

экологического и 

гуманистического 

мышления; 

специально 

разработанные 

занятия - уроки, 

занятия-экскурсии, 

которые расширяют 

образовательное 

пространство 

предмета, 

воспитывают 

любовь к 

прекрасному, к 

16 Технологии творческой и 

опытнической 

деятельности 

Исследовательская и 

созидательная деятельность 

Защита творческих проектов 

10 

17 Интерьер жилого дома 9 

18 Кулинария 

Физиология питания 

Технология приготовления 

пищи 

Этикет. Сервировка стола. 

14 

19 Элементы 

материаловедения. 

2 

20 Элементы машиноведения. 4 

21 Художественные ремесла. 

Ручная роспись ткани 

Плетение из тесьмы. 

8 

22 Технологии художественно-

прикладной обработки 

материалов. 

Виды художественной 

обработки металлов. 

14 

https://resh.edu.ru/
http://school-collection.edu.ru/
http://school-collection.edu.ru/
http://www.edu.ru/
https://www.youtube.com/channel/UCmJWjnmz5rBdB7cDAWW4dAg
https://www.youtube.com/channel/UCmJWjnmz5rBdB7cDAWW4dAg
https://www.youtube.com/channel/UCmJWjnmz5rBdB7cDAWW4dAg
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23 Технологии ручной и 

машинной обработки 

древесины и древесных 

материалов. 

2 природе,  

интерактивный 

формат занятий в 

музее, который 

способствует 

эффективному 

закреплению тем 

урока. 

24 Технологии ручной и 

машинной обработки 

металлов. 

2 

 ИТОГО 66   

8 класс (66 часов) 

1.  Введение 

Введение. Предмет 

«Технология» 

1 Российская электронная 

школа - https://resh.edu.ru/ 

Единая коллекция 

цифровых 

образовательных 

ресурсов  

http://school-

collection.edu.ru 

 

Федеральный 

образовательный портал  

http://www.edu.ru/ 

 

Видеоуроки в Интернете 

https://www.youtube.com/c

hannel/UCmJWjnmz5rBdB

7cDAWW4dAg 

 

Привлечение внимания 

учащихся к 

обсуждаемой на уроке 

информации; 

инициирование и 

поддержка 

исследовательской 

деятельности 

школьников; 

воспитание 

экологического и 

гуманистического 

мышления; 

активизация 

познавательной 

деятельности; 

воспитание 

экологического и 

гуманистического 

мышления 

2.  Технологии 

творческой и 

опытнической 

деятельности 

Дизайн в процессе 

проектирования 

продукта труда. 

Метод мозгового 

штурма при 

создании 

инноваций. 

4 

3.  Управление в 

современном 

производстве 

Продукт труда. 

Стандарты 

производства труда. 

Измерительные 

приборы и контроль 

стандартизированны

х характеристик 

продуктов труда. 

4 

4.  Классификация 

технологий 

Технологии 

материального 

производства. 

Классификация 

информационных 

технологий. 

Биотехнологии. 

Экология жилья. 

6 

https://resh.edu.ru/
http://school-collection.edu.ru/
http://school-collection.edu.ru/
http://www.edu.ru/
https://www.youtube.com/channel/UCmJWjnmz5rBdB7cDAWW4dAg
https://www.youtube.com/channel/UCmJWjnmz5rBdB7cDAWW4dAg
https://www.youtube.com/channel/UCmJWjnmz5rBdB7cDAWW4dAg
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5.  Системы 

управления 

Органы управления 

технологическими 

машинами. 

Конструирование 

простых систем с 

обратной связью. 

Автоматизация 

производства. 

6 

6.  Технология 

обработки 

материалов 

Современные 

материалы 

Электроискровая 

обработка 

материалов. 

8 

7.  Современные 

промышленные 

технологии 

получения 

продуктов питания 

Способы обработки 

продуктов питания и 

потребительские 

качества пищи. 

Разработка и 

изготовление 

материального 

продукта. 

4 

8.  Технологии 

творческой и 

опытнической 

деятельности 

Производство, 

преобразование, 

распределение, 

накопление и 

передача энергии 

как технология. 

Производство и 

потребление 

энергии в регионе. 

7 

9.  Информационные 

технологии 

Современные 

информационные 

технологии. 

Промышленные 

технологии 3D-

печати 

6 
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10.  Технологии 

сельского 

хозяйства 

Бактерии и вирусы в 

биотехнологиях. 

Получение 

продукции 

животноводства. 

Ключевые отрасли 

животноводства и 

перспективы их 

развития в регионе 

проживания. 

12 

11.  Принципы 

организации 

рекламы 

Что такое рынок. 

Маркетинг как 

технология 

управления рынком. 

Реализации 

интересов 

потребителей в 

процессе проектной 

деятельности. 

Современные 

социальные 

технологии и 

средства 

коммуникации 

8 

 ИТОГО 66   

9 класс (32 часа) 

1.  Методы и средства 

творческой и проектной 

деятельности 

Экономическая оценка 

проекта. 

Разработка бизнес- плана 

2 Российская 

электронная школа 

- https://resh.edu.ru/ 

Единая коллекция 

цифровых 

образовательных 

ресурсов  

http://school-

collection.edu.ru 

 

Привлечение внимания 

учащихся к 

обсуждаемой на уроке 

информации; 

воспитание 

экологического и 

гуманистического 

мышления  

2.  Производство 

Особенности средств 

транспортировки газов, 

жидкостей и сыпучих 

предметов. 

2 Федеральный 

образовательный 

портал  

http://www.edu.ru/ 

 

Видеоуроки в 

Интернете 

https://www.youtube

.com/channel/UCmJ

Wjnmz5rBdB7cDA

WW4dAg 

 

специально 

разработанные занятия - 

уроки, занятия-

экскурсии, которые 

расширяют 

образовательное 

пространство предмета, 

воспитывают любовь к 

прекрасному, к природе, 

к родному городу;  

интерактивный формат 

занятий в музее, 

3.  Технология 

Перспективные технологии и 

материалы XXI века. 

3 

4.  Техника 

Направления современных 

разработок в области 

робототехники 

3 

https://resh.edu.ru/
http://school-collection.edu.ru/
http://school-collection.edu.ru/
http://www.edu.ru/
https://www.youtube.com/channel/UCmJWjnmz5rBdB7cDAWW4dAg
https://www.youtube.com/channel/UCmJWjnmz5rBdB7cDAWW4dAg
https://www.youtube.com/channel/UCmJWjnmz5rBdB7cDAWW4dAg
https://www.youtube.com/channel/UCmJWjnmz5rBdB7cDAWW4dAg
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5.  Технологии получения, 

обработки, преобразования и 

использования 

конструкционных 

материалов 

Технологии производства 

искусственной кожи и её 

свойства. 

Современные 

конструкционные материалы и 

технологии для индустрии 

моды 

6 который способствует 

эффективному 

закреплению тем урока. 

6.  Технологии обработки 

пищевых продуктов 

Рациональное питание 

современного человека 

3 

7.  Технологии получения, 

преобразования и 

использования энергии 

Ядерная энергия 

3 

8.  Технологии получения, 

обработки и использования 

информации 

Каналы связи при 

коммуникации 

2  

9.  Технологии растениеводства 

Растительные ткань и клетка 

как объекты технологии. 

Технологии клеточной 

инженерии. 

4 

10.  Технологии животноводства 2 

11.  Социальные технологии 

Менеджмент. Менеджер и его 

работа. Методы управления в 

менеджменте. 

2 

 ИТОГО 32   

 

 

 

 

 


